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Klein’s

reme britlée mit Printenhanch
/A

- it unserem Printengewﬁrzmeb[ -

Zutaten (4 Portionen)
200 wil Vollwilch
250 ml Sabne
4 Eier
1 Vanilleschote
409 Zuckev
4 EL Printengewiirzmehl oder nach Belieben
4 EL brauner Zucker zum Ravawellisieren

Zubereitung

Die Vani[[escbote auskmtzen und wit der Mi[cb Zusanwwen unter guter
Beobacbtung aufkoc[aen. Nach dem Aufkocben ca. 10 Minuten ziehen lassen.
Anscb[ieﬁenb wit 0er Sabne kiurz erwdirmen. Dann vom Herd nebmen.

Das Eige[{) wiit dem Zucker scbauwn’g sc[a[agen und das Milch-Salme-Gemriscly
untevmbven.

4 hitzebestdndige Glaser bereitstellen und in jedes Glas 1 EL Klein's
Printengewitvzmehl geben. Die angeriilyrte Masse auf die 4 Gldser aufteilen
und wit dem Gewitrzmeh| vermischen. Ofen auf 120 Grad Umluft
vorbeizen. Gléser in eine Form wit Wasser ste“en, S0 0ass sie zu 2./3 m
Wasser stehen und im Ofen auf der mittleven Schiene 40 Minuten backen.
stockt. Nach dem Backen ﬁ'w 2. Stunden kub[ stellen. Vor dem

unien Zucker auf die Oberfliche in jedew Glas strenen und
1e Kruste entstet. Kostlich!

Guten Appetit
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